FONTEYN E

T HE TCHEN
GIBIER 2 0 20

LES TERRINES

Faisan / figues / airelles (GF) 3.22
- Pintade / pommes / thym 3.22
- Liévre aux noix / noisettes / marjolaine 3.22
- Faon / champignons des bois 3.22
- Canard au foie gras (GF) 5.46
ENTREES CHAUDES
- Coquilles Saint-Jacques / chicons / tartufata 11.67
- Gambas / citron / lait de coco (GF) 11.67
- Potage aux champignons des bois / créme allégée (GF) (V) 4.50
LE GIBIER :

', faisan, sauce légérement crémée aux chicons (GF) 15.60
- Filet de biche, sauce grand veneur aux airelles Iégérement crémée 19.90
- Filet de marcassin, sauce parfumée a la truffe et champignons 15.60

- Filet de faon, sauce brune au vinaigre balsamique, airelles et prunes 19.90
- Civet de biche aux champignons des bois et moutarde Tierenteyn (GF) ~ 24.46
- Civet de marcassin, sauce au poivre vert légérement crémée 22.10

GARNITURES COMPOSEES POUR ACCOMPAGNER NOS PLATS

Gratin dauphinois / céleri rave et potiron a I'oignon / 7.90
pomme-airelles / chicon confit (GF) (V)
- Linguine / champignons des bois / salsa tartufata / 7.90
parmesan (V)
- Purée de pommes de terre huile de truffe / champignons des bois (GF) (V) = 7.90
DESSERTS
- Pavlova :
- en vase (min 4 pers.) (+ caution) 6.00
- en verre (+2.00 de caution) 4.65

- Mont marron : meringue / créme pavlova / poires
creme de marron (GF)(V)

- Mont Blanc : mousse au chocolat / creme pavlova
meringue (GF)(V)

- Belle Hélene: mousse au chocolat
créme pavlova / poires réties aux épices
noisettes / meringue (GF)(V)

- Fruits rouges / créeme pavlova / meringue(GF)(V)

- Spéculoos / poires roties aux épices
créme pavlova / meringue (V)

GIBIER DU AU
CHEVREUIL / BICHE / CERF 1 Octobre 31 Décembre
MARCASSIN Toute I'année
LIEVRE 1 Octobre 31 Décembre
PERDREAUX 15 Septembre 30 Novembre
FAISAN (poule) 1 Octobre 31 Décembre
FAISAN (coq) 1 Octobre 31 Janvier
CANARD COLVERT 15 Aolt 31 Janvier
LAPIN SAUVAGE 1 Aolt 29 Février

PIGEON RAMIER 1 Octobre 10 Février
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