
FONTEYNE
T H E  K I T C H E N

G I B I E R  2 0 2 0

LES TERRINES
-	 Faisan / figues / airelles (GF)      
-	 Pintade / pommes / thym
-	 Lièvre aux noix / noisettes / marjolaine 
-	 Faon / champignons des bois
-	 Canard au foie gras (GF)

ENTRÉES CHAUDES 
-	 Coquilles Saint-Jacques / chicons / tartufata
-	 Gambas / citron / lait de coco (GF)  
-	 Potage aux champignons des bois / crème allégée (GF) (V)

LE GIBIER : 
-	 ½ faisan, sauce légèrement crémée aux chicons (GF)
-	 Filet de biche, sauce grand veneur aux airelles légèrement crémée  
-	 Filet de marcassin, sauce parfumée à la truffe et champignons 
-	 Filet de faon, sauce brune au vinaigre balsamique, airelles et prunes  
-	 Civet de biche aux champignons des bois et moutarde Tierenteyn (GF)
-	 Civet de marcassin, sauce au poivre vert légèrement crémée 

GARNITURES COMPOSÉES POUR ACCOMPAGNER NOS PLATS
-	 Gratin dauphinois / céleri rave et potiron à l’oignon /
	 pomme-airelles / chicon confit (GF) (V)
-	 Linguine / champignons des bois / salsa tartufata /
	 parmesan (V)
-	 Purée de pommes de terre huile de truffe / champignons des bois (GF) (V)

DESSERTS
-	 Pavlova :
		  - 	en vase (min 4 pers.) (+ caution)
		  -	 en verre (+2.00 de caution)
				    -	Mont marron : meringue / crème pavlova / poires
					     crème de marron (GF)(V) 
				    -	Mont Blanc : mousse au chocolat / crème pavlova
				     	meringue (GF)(V)
				    -	Belle Hélène: mousse au chocolat 
					     crème pavlova / poires rôties aux épices
					     noisettes / meringue  (GF)(V)
				    -	Fruits rouges / crème pavlova / meringue(GF)(V)
				    -	Spéculoos / poires rôties aux épices
					     crème pavlova / meringue  (V)

GIBIER 	 DU	 AU
	 CHEVREUIL / BICHE / CERF	 1 Octobre	 31 Décembre
	 MARCASSIN 	 Toute l’année
	 LIÈVRE 	 1 Octobre	 31 Décembre
	 PERDREAUX 	 15 Septembre	 30 Novembre
	 FAISAN (poule) 	 1 Octobre	 31 Décembre
	 FAISAN (coq) 	 1 Octobre	 31 Janvier
	 CANARD COLVERT 	 15 Août	 31 Janvier
	 LAPIN SAUVAGE	 1 Août	 29 Février
	 PIGEON RAMIER 	 1 Octobre	 10 Février
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