
FONTEYNE
T H E  K I T C H E N

W I L D  2 0 2 0

TERRINES 
- Fazant / vijgen / veenbessen (GF)
- Parelhoen / appelen / tijm
- Haas / noten / hazelnoten / marjolein
- Reekalf / pruimen / veenbessen
- Eend met foie gras (GF)

WARME VOORGERECHTEN
- Sint-Jacobsvruchten / witloof / tartufata
- Gambas / citroen / kokosmelk (GF)    
- Soep van bospaddenstoelen / licht romig (GF)  (V)

Wild
- ½ fazant, lichtromige saus met witloof (GF)
- Hindefilet, lichtromige grand veneur saus met veenbessen 
- Everzwijnfilet, saus geparfumeerd met truffel en paddenstoelen 
- Reekalffilet, bruine saus met balsamicoazijn, veenbessen en pruimen  
- Civet van hinde met bospaddenstoelen en Tierenteyn mosterd (GF)
- Civet van everzwijn, lichtromige saus met groene peper 

ASSORTIMENT GARNITUREN BIJ ONZE GERECHTEN 
- Gegratineerde aardappelen / knolselder en pompoen 
 met ajuin/appel met veenbessen / gekonfijt witloof (GF) (V)
- Linguine / bospaddenstoelen / salsa tartufata
 parmezaan (V)
- Puree met truffelolie / bospaddenstoelen (GF) (V)

NAGERECHTEN
- Pavlova :
  - in vaas (min 4pers.) (+ borg)
  - in glaasje   (+2.00 borg)
    -  Mont marron: pavlovaroom / peren
     kastanjeroom / meringue (GF)(V) 
    - Mont Blanc : chocolademousse / pavlovaroom
     meringue (GF)(V)
    - Belle Hélène: chocolademousse
     gebakken peren met kruiden / 
     hazelnoten / meringue  (GF)(V)
    - Rode vruchten / pavlovaroom / meringue (GF)(V)
    - Speculoos / gebakken peren met kruiden
     pavlovaroom / meringue  (V)

WILD VAN  TOT
 REE / HINDE / HERT 1 Oktober 31 December
 EVERZWIJN het hele jaar
 HAAS 1 Oktober 31 December
 PATRIJS 15 September 30 November
 FAZANT (hen) 1 Oktober 31 December
 FAZANT (haan) 1 Oktober 31 Januari
 WILDE EEND 15 Augustus 31 Januari
 WILD KONIJN 1 Augustus 29 Februari
 HOUTDUIF 1 Oktober 10 Februari
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